


• активизировать познавательную и творческую инициативу воспитанников 
в процессе приготовления и эстетического оформления конкурсных блюд. 

•  содействовать развитию у старших дошкольников гибких навыков: 
креативного мышления, планирования, командной работы и нацеленности на 
результат. 

• укреплять детско-родительские отношения через организацию 
совместного изучения семейных кулинарных традиций и рецептов уральской 
кухни. 

• популяризировать среди участников принципы традиционного питания, 
здорового образа жизни и бережного отношения к культурному наследию региона. 
  
3. Условия  организации  и  порядок  проведения   Мероприятия  

3.1 Сроки проведения Мероприятия  
Конкурс проводится в один этап: 12.10.2026-29.10.2026  
Сроки подачи заявки на участие: 12.10.2026-15.10.2026  
Сроки приема выполненных заданий: 16.10.2026-26.10.2026  
Экспертиза (работа жюри): 27.10.2026-30.10.2026  
Подведение итогов: 30.10.2026-02.11.2026  
Награждение участников, победителей и призеров: до 06.11.2026   

3.2 Участники Мероприятия  
Участники мероприятия: воспитанники 6-7 лет муниципальных образовательных 
организаций, участники в рамках реализации городского проекта «Вектор развития: 
эффективные практики в образовании» по направлению: «Азбука. Екатеринбург». 
Не более 5 участников от детского сада, 
участник может представить на конкурс не более 1 работы в каждой номинации 
Возрастная группа участников: 6-7 лет. 
Форма участия: заочная 

3.3 Организация Конкурса:  
Конкурс проводится в один этап.  
Участникам Конкурса предлагается выполнить одно задание. Задание выполняется 
участниками в соответствии с требованиями Конкурса (Приложение № 1).  

Выполненное задание направляется участниками на электронную почту 
Организатора mbdou230s@yandex.ru  с указанием темы письма «№ ДОО, 
номинация». Оценивание выполненных заданий осуществляется в соответствии с 
критериями, указанными в настоящем положении (Приложение № 3)  
    По результатам экспертизы жюри составляется рейтинг участников, 
формируется список призёров и победителей Конкурса «Маленькие шефы 
Большого Урала» и размещается на сайте Организатора.   Участники обязаны 
самостоятельно ознакомиться с размещенной информацией.    Заявки на участие 
заполняются по ссылке, (Приложение № 2).   
    3.4. Принимая участие в Конкурсе, участники, родители (законные 
представители) несовершеннолетних воспитанников соглашаются с требованиями 
данного положения и дают согласие на предоставление, использование и обработку 
персональных данных в соответствии с нормами Федерального закона № 152-ФЗ от 

mailto:mbdou230s@yandex.ru


27 июля 2006 (в действующей редакции) «О персональных данных» (фамилия, имя, 
отчество, наименование дошкольной образовательной организации, возраст, 
контактный телефон, электронная почта, результаты участия в мероприятии, вид и 
степень диплома).  
     3.5. Принимая участие в Конкурсе, участники, родители (законные 
представители) несовершеннолетних воспитанников, соглашаются с тем, что 
фотосъемка будет проводиться без их непосредственного разрешения. 
Фотоматериалы остаются в распоряжении Организатора с правом последующего 
некоммерческого использования.   
4. Оргкомитет и жюри  
   Для оценивания конкурсных заданий создается жюри. Состав жюри 
утверждается приказом Заведующего МБДОУ - детского сада № 230 «Солнышко», 
при этом члены жюри не оценивают работы своего учреждений. Результаты 
Конкурса жюри представляет не позднее 06.11.2026. 
5. Подведение итогов Мероприятия  

5.1. Участники Мероприятия награждаются сертификатами Организатора. 
Сертификаты вручаются участникам в электронном виде не позднее 10 рабочих 
дней после проведения Мероприятия.   

5.2. Педагоги, подготовившие победителей и призеров, награждаются 
благодарственными письмами Организатора.  

5.3. Информация о победителях и призерах размещается на официальном 
сайте Организатора не позднее 2 рабочих дней после подведения итогов.  

5.4. Апелляции по итогам Конкурса не предусмотрены. Оценочные листы 
не выдаются. Жюри не обсуждает и не ведет переписку с участниками по вопросам 
оценивания работ и итогов Конкурса.  
  
6. Данные об Организаторе Мероприятия  
 Наименование ДОО  МБДОУ - детский сад № 230 

«Солнышко»  
Адрес ДОО  г. Екатеринбург, ул. Пионеров, 5А  
Адрес проведения Конкурса  г. Екатеринбург, ул. Пионеров, 5А 
Сайт ДОО  solnishko230.tvoysadik.ru 
ФИО заведующего  Стаина Вера Николаевна  
ФИО ответственного за Мероприятие  Туканова Юлия Андреевна 
Должность   Старший воспитатель  
Контактный телефон  360-36-50  
Электронная почта ДОО  mbdou230s@yandex.ru  
Электронная почта для отправки 
заявок и конкурсных материалов  

mbdou230s@yandex.ru  

  
  
 
 



   Приложение № 1  
 

Требования к заданиям Городского дистанционного кулинарного конкурса 
«Маленькие шефы Большого Урала»   

 
Требования к конкурсным работам:  

- соответствие теме конкурса;  
- эстетика оформления работы;  
- фотографии должны быть сделаны участниками конкурса в период его 

проведения (взятые из Интернета фото к участию в конкурсе не принимаются!).  
 Требования к оформлению презентации:  
- презентация создается в программе Microsoft PowerPoint;  
- количество слайдов - не более 6 слайдов;  
- первый слайд - титульный, на котором размещается информация о 

дошкольной образовательной организации, ФИО, должность руководителя и 
участников конкурса, название блюда;  

- второй слайд- фотография продуктов, их наименование и количество. 
- последующие слайды представляют собой этапы приготовления блюда, с 

описанием действий.   
- шестой слайд – конечный результат блюда (сервировка), на фотографии 

обязательно присутствует ребенок! 
 

№ Номинация Описание 
1 «Горячее от души» Основные блюда уральской кухни: пельмени, 

жаркое, запеканки, блюда из дичи или рыбы. 
2 «Выпечка по-

уральски»  
Шаньги, пироги, калачи, кулебяки, блины. 

3  «Сладкие сказы»  Десерты, варенья, выпечка с ягодами 
(черёмуха, смородина, черника), мёд. 

4 «Заготовки из 
погребка»  

Соленья, варенья, квашения, грибы, домашние 
заготовки на зиму. 

5  «Напитки Урала»  Морсы, кисели, травяные чаи, квас, сбитень. 
6  «Бабушкин рецепт»  

 
Блюдо, которое передаётся из поколения в 
поколение, с историей происхождения. 

7 «Блюдо семейного 
праздника» 

Блюдо, которое готовят только по особым 
случаям: Новый год, день рождения, свадьба. 

8 «Рецепт из детства»  Блюдо, которое ассоциируется у родителей с 
их детством и теперь готовится для своих 
детей. 

9 «Дары уральского 
леса» 

Блюда из грибов, ягод, трав, кедровых орехов. 

10 «Современный Урал»  
 

Авторская интерпретация уральских рецептов: 
новое прочтение традиций. 



11  «Самая творческая 
подача»  

Оригинальная сервировка, оформление блюда, 
креативный подход к презентации. 

12 «Юный кулинар»  Блюдо, где ребёнок принял максимально 
активное участие в приготовлении. 

13 «Семейная команда»  Презентация, в которой видна слаженная 
работа всех членов семьи. 

 

Приложение № 2  

Заявка* на участие в дистанционном конкурсе 
 «Маленькие шефы Большого Урала» 

 Общие сведения:  

Краткое наименование ДОО (в соотв.с Уставом)    
Район  

ФИО педагога (полностью)  

Контактный телефон педагога   
Электронная почта педагога  

Наименование конкурсной работы   
Номинация   
ФИО участника (полностью), возраст   

  

* Заявка заполняется по ссылке на сайте Организатора: 
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdP4ZD7O80cI-
rQB9UDoCXTCL752c1jtwsxSwL6gB9wkenhmA/viewform 
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 Приложение № 3  

Критерии и шкала оценивания дистанционного конкурса 
«Маленькие шефы Большого Урала» 

  
Критерии    

  
  

Баллы  
0-4 баллов, где:  

0 баллов – не соответствует 
данному критерию  

1-2 балла – частично 
соответствует данному критерию 
3 балла – в значительной степени 
соответствует данному критерию  

4 балла – в полной мере 
соответствует данному критерию.  

Название рецепта (соответствие теме 
конкурса)  
Умение подбирать ингредиенты в 
соответствии с рецептом  
Поэтапное, четкое, понятное описание 
процесса приготовления  
Фото в процессе приготовления, участие 
ребенка в приготовлении блюда  
Фото готового блюда крупным планом в 
хорошем качестве  
Доступность приготовления блюда  
Эстетика оформления блюда  
Навыки Soft skills:  
˗ креативное мышление  
˗ планирование  
˗ командная работа  
˗ нацеленность на результат  
˗ принятие решений  

Итого максимальный балл  32 балла  
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